
 

             

GLI ANTIPASTI 

Parmigiana          €. 10,00 

Capona1na con mandorle croccan1      €. 10,00 

Invol1ni di mozzarella e bacon       €. 10,00 

Fonduta di formaggi e bacon croccante all’origano   €. 12,00 

Arancino al tartufo con crema di ragusano     €. 10,00 

Tagliere di salumi e formaggi 1pici      €. 15,00 

Tartare  di manzo         €. 12,00 

Insalata ditrippa e tendini di vitello      €. 14,00 

Polpo scoEato con mis1canza e scaglie di ragusano dop   €. 13,00 

Nido di uovo croccante al tartufo su crema di formaggi   €.   9,00 

Pun1ne di maiale al nero d’Avola e olive nere    €. 12,00 

Macco di fave con panceEa croccante e cros1ni di pane   €. 10,00 

LE BRUSCHETTE 

BruscheEa con porcini (salsa 4 formaggi, mozzarella, porcini)  €. 10,00 

BruscheEa classica (salsa 4 formaggi, mozz., pomod, basilico)  €. 9,00 

BruscheEa ai carciofi (salsa 4 formaggi, mozzarella, carciofi)  €. 9,00 



 

I PRIMI 

Cava1 al sugo di maiale         €. 11,00 

Ravioli di ricoEa al sugo di maiale       €. 13,00 

Taglioline fresche al tartufo con speck      €. 17,00 

Ravioli di zucca con carpaccio di porcini e burro salato    €. 15,00 

Ravioli di pesce con pesto di erbe e gambereR     €. 17,00 

Ravioli al sugo bianco con creme di nocciole e guanciale    €. 13,00 

Cava1 verdi con fonduta di caciocavallo e capuliato    €. 11,00 

Strigoli con funghi porcini, ricoEa e speck      €. 12,00 



 

I SECONDI DI CARNE 

Salsiccia arrosto         €. 10,00 

Bistecca alla palermitana       €. 13,00 

Spiedini di carne         €. 13,00 

Agnello arrosto         €. 19,00 

FileEo alla griglia         €. 50,00 al kg 

FileEo, ciliegino e aceto balsamico      €. 18,00 

Tagliata di manzo, radicchio, champignon e scaglie di grana  €. 19,00 

Lombata di vitello alla griglia       €. 55,00 al kg 

Lombata d’asina con malvasia di cipolla     €. 40,00 al kg 

Grigliata di carne con fruEa e verdura     €. 25,00 

S1nco di maiale al forno con patate al rosmarino    €. 25,00 

SoEopeEo di vitello con senape e miele     €. 25,00 

Coda di vitello alle erbe        €. 15,00 

CapreEo in umido         €. 23,00 

Osso buco alla mediterranea       €. 20,00 

Coniglio con mirepoix in agrodolce      €. 18,00 



	

I SECONDI DI PESCE 

Pesce spada* arrosto         €. 12,00 

Gamberoni * arrosto          €. 18,00 

TranceEo di baccalà su tor1no di patata e salsa alle erbe   €. 20,00 

FileEo di branzino in crosta di mandorle profumato all’arancia   €. 20,00 

*Prodo& surgela. 

I CONTORNI 

Pata1ne friEe*          €. 3,00 

Tris di verdure alla griglia        €. 7,00 

Insalata verde          €. 3,00 

Insalata Eolo (romana, carote, mais, pomodoro)     €. 5,00 

Patate al forno al rosmarino        €. 5,00 

Insala1na di finocchio, arancia e cipolleEa fresca     €. 5,00 



	

LE BIRRE 

Birra MoreR “Baffo d’oro” 33 cl.       €. 3,00 

Birra MoreR “Baffo d’oro” 66 cl.       €. 5,00 

Birra Messina cristalli di sale 50  cl.        €. 4,50 

Birra rossa Ephesto “birrificio dell’Etna” 37,5 cl.     €. 10,00 

Birra rossa Ephesto “birrificio dell’Etna” 75 cl.     €. 17,00 

Birra bionda Ulysses “birrificio dell’Etna” 37,5 cl.     €. 10,00 

Birra bionda Ulysses “birrificio dell’Etna” 75 cl.     €. 17,00 

Birra bionda glutenfree 33 cl.        €. 4,50 

Coca cola in boRglia 1 lt.        €. 5,00 

Coca Cola in boRglia 33 cl.        €. 2,50 

Coca Zero in boRglia 33 cl.        €. 2,50 

Fanta  in boRglia 33 cl.         €. 2,50 

Sprite in boRglia 33 cl.         €. 2,50 

Vino locale bianco in boRglia        €. 10,00 

Vino locale rosso in boRglia        €. 10,00 

Acqua minerale in boRglia        €. 3,50 

  



Coperto           €. 3,50 

 

N.B  SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE GLI INGREDIENTI SOTTOLINEATI SONO DA 
CONSIDERARSI “SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE”  

SECONDO IL REG. 1169/2011 UE. 




